Menuer.

2 retter 240kr.
Forret og hovedret, eller

Hovedret og dessert eller ost.

3 retter 285kr.
Forret , hovedret og dessert eller ost.

4 retter 315kr.
Forret , hovedret, dessert og ost.

5 retter (set menu) 495kr.

Eller se tilleg til nogle hovedretter.



Forretter.

Soupe de poissons maison.

Traditionelt Lavet fiskesuppe med rouille og emmanthaler.

Traditional fish soup servede with rouille and emmanthal.

Foie gras, daltes, tuile aux sésames.

Fole gras med dadler og sprgde sesame frp.

Foie gras with dates and crispy sesame seeds.

Tarte fine aux endives a l'orange.

Julesalat teecte med frisk appelsin mousse.

endive tart with a fresh orange mousse.

Chair de crabes navets a I'aigne doux.

Krabbekgd med dill, syltede kinesiske radisser og majonaise.

crab with dill, chinese radishes and wuagowai,se.



Hovedretter.

Joues de porcs confites et lentilles vertes du
puy.

Kownfiteret svinekabe med grgnne linse fra Puy.

Pork confiture with green lentils from Puy.

Poitrine de pintade, marron et topinambourg .

Perlengne bryst serverede med en kastanje, jordsikokke og) tranebeer sovs.

Guinea fowl breast served with a sauce of chestnuts parsnip and cranberry.

Poisson du jour,

Dagens fisk, spprge tjeneren.

Fish of the day, ask your waiter.

60kr. Tilleeg til menu prisen.

Filet de beouf avec morilles, moelle et beurre
au raifort.

Oksemprorad wmed wmorkel svampe, marv og en peberrgd sovs.

Beef filet with morrel mushrooms, marrow and a horseradish sauce.



Desserter.

Brownie crémeux aux chocolat et coulis
d’orange.

Chokolade brownie med chokolade creme og en appelsin coulis.

Chocolate brownie with chocolate cream and an orange coulis.

Poires epices aux vin rouge et parfait au
gingembre.

Krydderet peerer Rogt i rgdvin med en ingefeer parfait.

Spiced pears cooked in red wine served with a ginger parfait.

Tarte au passion.

Passionsfrugt teerte.

Passionfruit tart .

Fromage.



Assortiment de fromage.

Tallerken af forskellige oste.

Plate of assorted cheeses.



